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Brunch Enfant

Samedi et Dimanche & 16€
11h-14h30 BR CH Fish & Chips
39€ Mousse au chocolat
ou

Salade de fruits exotiques

Guacamole Oeuf parfait
épicé au piment Chipotle hollandaise au piment Niora
Saumon mariné Concombres Ceviche
gravlax a la japonaise de perroquet d’Afrique
créme d’Isigny, blinis leche de tigre
Curry de légumes Wok de poulpe a Ballotine de poulet
de saison I’ananas et basilic thai sauce chimichurri
riz blanc sauce teriyaki, orrechiettes grenailles au romarin
Mousse au chocolat Salade de fruits exotiques
de St Domingue 70% sirop a la fleur de sureau
Mini viennoiseries Boisson chaude
Croissant, pain au chocolat Expresso / Allongé / Créme
pain au raisin Thés / Chocolat chaud / Cappucino

pain au levain Orange frais / Pomme Bio / Mangue



COCKTAILS

du brunch

Planteur
12€ (1L: 45€)

Rhum St James Royal Ambré &

Impérial Blanc, jus ananas, mangue, orange,

govave, cannelle, badiane

Rhum Gingembre
12€ (1L: 45€)

Rhum St James Royal Ambré &

Impérial Blanc, jus de gingembre,
jus de citron vert, sirop de vanille

Secousse
14€ (1L: 48€)

Vodka Nuage, bissap maison,

jus de maracuja,
sirop de maracuja, concombre

Lili Spritz
14€
Liqueur de violette,
sirop de litchi, jus de citron jaune,
Prosecco, eau gazeuse

Mimosa
14€

Jus d’orange frais,
Champagne Veuve Clicquot brut

Eau calme
9€ (sans alcool)

Ginger beer Fentimans, jus d’ananas,
jus de citron vert, purée de passion,
sirop de vanile

Rosa
9€ (sans alcool)

Limonade rose Fentimans,
jus de citron, sirop de litchi

BiFkis

Pression

Licorne Blonde
5,5€ (25¢l)/8€ (50¢))

Slash IPA
6€ (25cl) /9€ (50c])

Blanche de Bruxelles

6€ (25c¢l) /9€ (50cl)

Biere de saison
6€ (25cl) /9€ (50c])

SOETS

Jus de fruits
Pomme bio ou Orange frais
(20cl) 6€

Jus Alain Millat
Ananas, Mangue, Poire

(20cl) 7,5€

Bissap rouge maison
(25¢l) 5€

Fentimans Ginger Beer
(20c]) 6€

Limonade Bio Mona

(33cl) 6€

Fuze Tea
(33cl) 6€

Cola Cola
(33cl) 6€

Cola Cola Zéro
(33cl) 6€

Perrier

(33cl) 5€

Evian / Badoit
(1IL) 6€



